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Buenas Practicas AgrBuenas Practicas Agríícolascolas

Seguridad AlimentariaSeguridad Alimentaria

MedioambienteMedioambiente

Seguridad del trabajadorSeguridad del trabajador



Buenas PrBuenas Práácticas Agrcticas Agríícolascolas

““ Conjunto de principios, Conjunto de principios, 
normas y recomendaciones normas y recomendaciones 
ttéécnicas tendientes a cnicas tendientes a 
reducir los riesgos freducir los riesgos fíísicos, sicos, 
ququíímicos y biolmicos y biolóógicos en la gicos en la 
producciproduccióón, cosecha y n, cosecha y 
acondicionamiento del acondicionamiento del 
productoproducto””..



BPA. Principio NBPA. Principio Nºº 11

Es necesario y mEs necesario y máás econs econóómico mico 
evitar la contaminacievitar la contaminacióón de frutas y n de frutas y 

hortalizashortalizas
que realizar acciones para combatir una que realizar acciones para combatir una 

contaminacicontaminacióón ya declaradan ya declarada



Buenas PrBuenas Práácticas Agrcticas Agríícolascolas

Garantiza alimentos inocuosGarantiza alimentos inocuos
Mejora eficiencia de producciMejora eficiencia de produccióónn
Logra diferenciaciLogra diferenciacióón de la produccin de la produccióónn
Permite el acceso a nuevos mercadosPermite el acceso a nuevos mercados
Minimizar el impacto ambientalMinimizar el impacto ambiental

Competitividad



Organismos y su articulaciOrganismos y su articulacióónn

SAGPyA

SENASA

INTA

CONAL

MTSS

Definición de políticas, promoción y difusión

Control y fiscalización

Investigación, desarrollo y extensión

Reforma y actualización del CAA

Política y control en temas laborales



Buenas prBuenas práácticas agrcticas agríícolascolas

Objetivo

Reducir la probabilidad de 
contaminación del cultivo que 

pueda poner en riesgo la inocuidad 
de las hortalizas o su aptitud para 
el consumo en etapas posteriores 

de la cadena alimentaria



BPA. ProducciBPA. Produccióón primarian primaria

Lugar de producciLugar de produccióónn
Suelo y/o sustratoSuelo y/o sustrato
Agua para consumo humanoAgua para consumo humano
Agua para uso agrAgua para uso agríícolacola
AbonosAbonos
AgroquAgroquíímicosmicos
InstalacionesInstalaciones
Material vegetalMaterial vegetal
InstalacionesInstalaciones



BPA. Lugar de producciBPA. Lugar de produccióónn

No deben existir elementos o sustancias No deben existir elementos o sustancias 
potencialmente nocivas:potencialmente nocivas:

-- Aguas fecalesAguas fecales
-- Metales pesadosMetales pesados
-- Residuos derivados del trabajo con ganadoResiduos derivados del trabajo con ganado

No debe haber animales domésticos sueltos

PLAN DE ACCIONES CORRECTIVAS



BPA. Suelo y/o sustratoBPA. Suelo y/o sustrato

Es aconsejable que el suelo y/o sustrato Es aconsejable que el suelo y/o sustrato 
tenga tenga óóptimas condiciones fptimas condiciones fíísicas, qusicas, quíímicas y micas y 
biolbiolóógicas.gicas.

El drenaje debe ser adecuado para evitar el El drenaje debe ser adecuado para evitar el 
establecimiento de microclimas de alta establecimiento de microclimas de alta 
humedad, que promueven la proliferacihumedad, que promueven la proliferacióón de n de 
microorganismos patmicroorganismos patóógenos.genos.



BPA. AguaBPA. Agua
Agua PotableAgua Potable: C: Cóódigo Alimentario Argentino, Capdigo Alimentario Argentino, Capíítulo tulo 

XII, artXII, artíículo 982.culo 982.
•• Ausencia de microorganismos patAusencia de microorganismos patóógenosgenos

•• Ausencia de sustancias peligrosasAusencia de sustancias peligrosas

Frecuencia y tipo de anFrecuencia y tipo de anáálisislisis::
•• Resultado de los anResultado de los anáálisis anterioreslisis anteriores

•• Origen del aguaOrigen del agua
•• Mantenimiento de los lugares de almacenamientoMantenimiento de los lugares de almacenamiento

Análisis de calidad



BPA. AguaBPA. Agua

Coliformes totalesColiformes totales
Menos de 100 Menos de 100 
(100 ml agua)(100 ml agua)

Coliformes fecalesColiformes fecales AusenteAusente

E. coliE. coli AusenteAusente

Tolerancias microbiológicas en productos



BPA. Abonos OrgBPA. Abonos Orgáánicosnicos

Tratamientos (el compostado debe Tratamientos (el compostado debe 
realizarse aislado del lugar de produccirealizarse aislado del lugar de produccióón)n)

AnAnáálisis microbiollisis microbiolóógico (metales pesados gico (metales pesados 
dentro de los ldentro de los líímites establecidos)mites establecidos)



BPA. Abonos quBPA. Abonos quíímicosmicos

Abonos inorgAbonos inorgáánicos o qunicos o quíímicos deben micos deben 
estar registrados por un Organismo estar registrados por un Organismo 
Oficial competente.Oficial competente.

Deben utilizarse en las dosis Deben utilizarse en las dosis 
recomendadas y respetando los recomendadas y respetando los 
perperííodos de carencia establecidos.odos de carencia establecidos.



BPA. AgroquBPA. Agroquíímicosmicos
11-- Medidas de seguridad Medidas de seguridad 

antes de la aplicaciantes de la aplicacióónn
-- ElecciEleccióón del producton del producto
-- Verificar estado de la ropa de Verificar estado de la ropa de 

protecciproteccióón y equipo de n y equipo de 
aplicaciaplicacióónn

-- Identificar el lote a tratarIdentificar el lote a tratar
-- Registrar la aplicaciRegistrar la aplicacióón: n: 

producto, principio activo, producto, principio activo, 
dosis, etc.dosis, etc.



BPA. AgroquBPA. Agroquíímicosmicos

22-- PreparaciPreparacióón de la mezclan de la mezcla
-- Leer las instrucciones de las Leer las instrucciones de las 

etiquetasetiquetas
-- Preparar en un lugar ventiladoPreparar en un lugar ventilado
-- Evitar la inhalaciEvitar la inhalacióón de vapores y n de vapores y 

polvopolvo
-- No beber, comer ni fumar No beber, comer ni fumar 
-- Preparar la cantidad exacta que Preparar la cantidad exacta que 

va a utilizarva a utilizar



Hoja de seguridadHoja de seguridad

Categoría toxicológica

Recomendaciones de uso: 
cultivos a tratar, dosis, 
momento de aplicación, etc.

Precauciones generales para el 
uso (almacenaje, transporte, 
intoxicación)

Marca, composición del 
producto, vencimiento.



BPA. AgroquBPA. Agroquíímicosmicos

Color de la bandaColor de la banda ClasificaciClasificacióón de la OMS segn de la OMS segúún n 
los riesgoslos riesgos

ClasificaciClasificacióón del n del 
peligropeligro

RojoRojo I a. Producto sumamente 
peligroso Muy tóxico

RojoRojo I b. Producto muy peligroso Tóxico

AmarilloAmarillo II. Producto moderadamente 
peligroso Nocivo

AzulAzul III. Producto poco peligroso Cuidado

VerdeVerde
IV. Productos que 

normalmente no ofrecen 
peligro

Cuidado



BPA. AgroquBPA. Agroquíímicosmicos

33-- AplicaciAplicacióónn
-- Utilizar equipo de aplicaciUtilizar equipo de aplicacióón n 

completocompleto
-- Viento menor a 6.5 Km./horaViento menor a 6.5 Km./hora
-- Temperatura inferior a 35Temperatura inferior a 35ºº CC
-- No beber, comer ni fumar No beber, comer ni fumar 

durante la aplicacidurante la aplicacióónn



BPA. AgroquBPA. Agroquíímicosmicos

44-- DespuDespuéés de la aplicacis de la aplicacióónn

-- Triple lavado de los envases Triple lavado de los envases 
-- Lavado de la ropaLavado de la ropa
-- Lavar el equipo de aplicadorLavar el equipo de aplicador



BPA. AgroquBPA. Agroquíímicosmicos

-- Tratamientos preventivosTratamientos preventivos
-- Productos autorizadosProductos autorizados
-- Dosis recomendadasDosis recomendadas
-- UtilizaciUtilizacióón de equipos apropiados n de equipos apropiados 
-- Personal capacitadoPersonal capacitado
-- Envases originales con marbeteEnvases originales con marbete
-- PerPerííodos de carenciaodos de carencia



Procedimiento de Triple LavadoProcedimiento de Triple Lavado
1- Vacíe el contenido del envase en el tanque 
de la pulverizadora y mantenga en posición
de descarga por 30 segundos.

2- Agregue agua limpia al envase, hasta ¼
de su capacidad

3- Cierre el envase y agite durante 30 
segundos

4- Vierta el enjuague en el tanque de la 
pulverizadora y mantenga el envase en 
posición de descarga por 30 segundos
5- Perfore el envase para evitar su 
reutilización

RECUERDE UTILIZAR SIEMPRE LOS ELEMENTOS DE PROTECCIÓN ADECUADOS
Tenga presente que el Triple Lavado debe efectuarse en envases rígidos, plásticos o metálicos.

X 3



BPA. InstalacionesBPA. Instalaciones

Lugar donde no exista Lugar donde no exista 
amenaza de contaminaciamenaza de contaminacióón n 
de alimentosde alimentos
ConstrucciConstruccióón sn sóólidalida
Control de plagas y roedoresControl de plagas y roedores
Limpieza y desinfecciLimpieza y desinfeccióón n 
adecuadaadecuada



BPA. DepBPA. Depóósito de  Agroqusito de  Agroquíímicosmicos

-- VentiladoVentilado
-- Cerrado con llaveCerrado con llave
-- Ordenado (sOrdenado (sóólidos sobre lidos sobre 

llííquidos)quidos)
-- Luz natural y artificialLuz natural y artificial
-- Inventario de productosInventario de productos
-- Productos aislados del pisoProductos aislados del piso



BPA. Equipos e instrumentalBPA. Equipos e instrumental

El equipo (maquinarias, equipo de riego), el El equipo (maquinarias, equipo de riego), el 
instrumental (tijeras, cuchillos, herramientas) y instrumental (tijeras, cuchillos, herramientas) y 
los recipientes reutilizables (envases de cosecha) los recipientes reutilizables (envases de cosecha) 
en contacto con los alimentos deben ser de en contacto con los alimentos deben ser de 
materiales que aseguren un buena limpieza y materiales que aseguren un buena limpieza y 
desinfeccidesinfeccióón, para evitar la contaminacin, para evitar la contaminacióón de los n de los 
alimentos.alimentos.
Los materiales utilizados en la construcciLos materiales utilizados en la construccióón de n de 
estos equipos no debe tener efectos testos equipos no debe tener efectos tóóxicos.xicos.



BPA. AplicaciBPA. Aplicacióón de agroqun de agroquíímicosmicos



BPA. CosechaBPA. Cosecha
OBJETIVO

Mantener la calidad y sanidad del 
producto y evitar la contaminación 

durante la cosecha

El personal es el principal 
responsable

Capacitación
Condiciones
higiénicas



BPA. CosechaBPA. Cosecha

Planificar las tareas y Planificar las tareas y 
necesidades de insumos y necesidades de insumos y 
organizar el personal para organizar el personal para 

que trabaje en forma que trabaje en forma 
eficiente y sin peficiente y sin péérdidas de rdidas de 

tiempotiempo



BPA. CosechaBPA. Cosecha

ENVASESENVASES
-- Limpiar y desinfectar Limpiar y desinfectar 

los envases antes de los envases antes de 
usarusar

-- No llenar mas de lo No llenar mas de lo 
adecuado los envasesadecuado los envases

-- Mantenerlos cubiertos Mantenerlos cubiertos 
para evitar la accipara evitar la accióón n 
del soldel sol



BPA. CosechaBPA. Cosecha

PERSONALPERSONAL
-- El personal deberEl personal deberáá poseer libreta sanitariaposeer libreta sanitaria
-- Los trabajadores deben contribuir con su Los trabajadores deben contribuir con su 

higiene personalhigiene personal
-- Las personas que presenten algLas personas que presenten algúún sn sííntoma de ntoma de 

enfermedad debe avisar al encargado y serenfermedad debe avisar al encargado y seráán n 
separadas del contacto directo con el separadas del contacto directo con el 
alimento y debidamente tratadas.alimento y debidamente tratadas.



BPA. CosechaBPA. Cosecha

-- Se debe prohibir el uso de objetos Se debe prohibir el uso de objetos 
personales que puedan perjudicar la personales que puedan perjudicar la 
mercadermercaderíía y al operario (pulseras, a y al operario (pulseras, 
anillos), exigir uanillos), exigir uññas cortas.as cortas.

-- Disponer de baDisponer de bañños para los operarios.os para los operarios.
-- Proveer agua potable para la Proveer agua potable para la 

higienizacihigienizacióón de los operarios despun de los operarios despuéés s 
de utilizar los bade utilizar los bañños.os.



BPA. EmpaqueBPA. Empaque

Dimensiones, diseDimensiones, diseñño y disposicio y disposicióónn
-- Lugares libres de contaminaciones Lugares libres de contaminaciones 

ambientales producidas por actividades ambientales producidas por actividades 
industrialesindustriales

-- Sin peligro de inundacionesSin peligro de inundaciones
-- No expuestas a infestaciones de plagasNo expuestas a infestaciones de plagas



BPA. EmpaqueBPA. Empaque

-- Separar zonas limpias de zonas suciasSeparar zonas limpias de zonas sucias
-- Identificar lugares especIdentificar lugares especííficos para el ficos para el 

depdepóósito de artsito de artíículos de limpieza y culos de limpieza y 
material de empaquematerial de empaque

-- Vestuarios, sanitarios y comedor para el Vestuarios, sanitarios y comedor para el 
personalpersonal

-- VentilaciVentilacióón e iluminacin e iluminacióón adecuadan adecuada



BPA. CapacitaciBPA. Capacitacióónn

Lograr que el personal tenga Lograr que el personal tenga 
pleno conocimiento de las pleno conocimiento de las 
BPA y tome conciencia de BPA y tome conciencia de 
su rol y responsabilidad su rol y responsabilidad 

para mantener la higiene, para mantener la higiene, 
calidad e inocuidad del calidad e inocuidad del 
producto para consumo producto para consumo 

humanohumano



BPA. Documentos y registrosBPA. Documentos y registros

Poder detectar a tiempo el lugar del proceso 
donde se produce un error para poder 

corregirlo adecuadamente

Reducir riesgos de comunicación

POES

Registros



BPA. RegistrosBPA. Registros

Sencillos de completar

Lenguaje accesible, claro y preciso

Disponibles en el establecimiento

Espacio disponible para volcar los datos



BPA en el mundoBPA en el mundo

AMBITO DE APLICACIAMBITO DE APLICACIÓÓNN

•• Frutas y verduras frescasFrutas y verduras frescas
•• ProducciProduccióón extensivan extensiva
•• Flores y plantas ornamentalesFlores y plantas ornamentales
•• AcuiculturaAcuicultura



Buenas PrBuenas Práácticas Agrcticas Agríícolascolas

Fortalezas de los paFortalezas de los paííses del Mercosur para ses del Mercosur para 
implementar BPAimplementar BPA

-- CaracterCaracteríísticas geogrsticas geográáficas, climficas, climááticas y ticas y 
potencial de los recursos naturales.potencial de los recursos naturales.

-- Bajos niveles de agroquBajos niveles de agroquíímicosmicos
-- Buen nivel educativo de los productores Buen nivel educativo de los productores 

y encargados de chacrasy encargados de chacras



Buenas PrBuenas Práácticas Agrcticas Agríícolascolas

Debilidades de los paDebilidades de los paííses del Mercosur ses del Mercosur 
para implementar BPApara implementar BPA

-- Falta de personal capacitado e idFalta de personal capacitado e idóóneo neo 
para realizar las tareaspara realizar las tareas

-- Infraestructura y financiamientoInfraestructura y financiamiento
-- Falta de marcos normativosFalta de marcos normativos



MUCHAS GRACIAS !!

Ing. Agr. M.Sc. 
Gabriela S. Romano

gromano@chubut.inta.gov
.ar

TEL: 02965 – 446422

EEA INTA Trelew
Grupo Fruticultura
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